GDA SIDI AMOR — UNIVERSITE EUROPEENNE DES SENTEURS
ET SAVEURS — FORCALQUIER - France -

STAGE DE
"ORMATION DE
MAITRE SAVONNIER

09 septembre — 25 septembre 2019




Un appel a projet accepté et financé par le Département de I'Essonne a permis a 1 membre et une accompagnatrice
du groupe de femmes de I’ Atelier de distillation du GDA Sidi Amor d’assister a une formation de Maitre Savonnier a
I’Université Européenne des Senteurs et Saveurs a Forcalquier en Provence.

Le département octroyait la somme de 2500 € sur la totalité des colts engendrés de 5000€ .

Le centre de Formation de I’'Université Européenne des
Senteurs et Saveurs
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Cette formation a eu lieu du 09 septembre 2019 au 25 septembre sous la forme de 10 jours de théorie et

de 3 jours de pratiques.
T

y =
_ TR OONE OGRS A PRETOUE b e

e ey e e Aee g

Programme de la

formation de Maitre
Savonnier
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L’objectif de la formation était :

-D’acquérir les connaissances théoriques et pratiques sur la fabrication du savon, produit congu et
fabriqué depuis des siécles et devenu « phare » dans les produits d’artisanat de luxe en Provence.

-De maitriser les points clefs de la réglementation en vigueur dans la Communauté Européenne et les pays
en relation commerciale avec I'Europe.

-D’appréhender les différentes techniques de fabrication et d’élaborer enfin un « business plan » pour
ceux et celles dont I'objectif serait de créer sa marque et son entreprise.
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Exemple des savons réalisés lors du stage ou I’on peut voir les différentes techniques apprises et utilisées






Perspectives ouvertes par ce stage :

- Dans le souci du respect de la législation en vigueur et des bonnes pratiques de fabrication, mise en
ceuvre de I'amélioration d’un local adapté.

- Achat et accroissement de matériel professionnel adapté pour une réalisation de produits « sans
fautes ».

- Mise en place de formations « internes » et « externes » pour donner suite a une demande toujours
en augmentation

Par ailleurs, le stage a permis d’explorer une région traditionnellement dédiée a la valorisation et
I’exploitation des richesses patrimoniales (plantes aromatiques et médicinales, gastronomie,
artisanat) ou les exigences de pédagogie sont remarquables.

Ces sources d’inspiration pourraient trouver un terrain d’application au GDA Sidi Amor ou dans le
projet forestier et/ou les jardins du mausolée de Sidi Amor.
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Différents musées mettent en scéne la
valorisation des plantes endémiques de la région
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Une signalétique toujours adaptée




